LES PERTES ALIMENTAIRES
DANS LA FILIERE FRUITS & LEGUMES FRAIS
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DES LEVIERS MIS EN CEUVRE PAR TOUS LES ACTEURS
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LIMITER les pertes au champ:
- Sensibilisation des équipes
- Protection des parcelles (filets...)

@ VALORISER les produits sortant
du circuit initial par:

. - le don alimentaire

AMELIORER la gestion des flux:

- Segmentation des produits et

circuits en fonction de apparence

- Gestion des retours clients

- Suivi et gestion d’équipe

- le re-travail des produits : valorisation
des écarts de tris et d’agréage /
transformation / préparation culinaire

- Palimentation animale

Etude des pertes alimentaires dans la filiére fruits et légumes
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SCIENCE & IMPACT

AU TOTAL 12% DE PERTES

SOIT 121 KG PERDUS POUR
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