BIO EN RESTAURATION COLLECTIVE :
LES CLES DE ’ADHESION

Le bio reste fortement attendu en restauration collective.
Mais pour convaincre durablement, il doit &tre mieux expliqué,
plus visible et associé a des repéres concrets.
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*Etude réalisée par OpinionWay pour le Cniel & Interfel, auprés, d'une part, d'un échantillon de 610 actifs mangeant régulierement en restaurant d'entreprise, issu d'un échantillon

représentatif de la population francaise des personnes en activité dgées de 18 ans et plus ; et d'autre part, auprés de 426 parents d'enfants scolarisés dgés de 3 a 18 ans, mangeant

régulierement a la cantine, issu d'un échantillon représentatif des parents d'enfants agés de 3 a 18 ans. La représentativité des échantillons a été assurée par la méthode des quotas, au

regard des critéres de sexe, d'age, de catégorie socioprofessionnelle, de catégorie d'agglomération et de région de résidence). Enquéte administrée en ligne du 28 mai au 10 juin 2026.
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